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f7,50

KRÄUTERFISCH
Damit wird jeder Fisch zum Geschmackser-

lebnis. Egal, ob du Süßwasser- oder Salzwas-
serfisch bevorzugst, diese Gewürzmischung 

bringt den perfekten Würzgeschmack.

f7,50

AMERICAN BURGER
DAS Burgergewürz für feinste selbstgemachte 
Burger! Das gelingt dir hiermit im Handum-

drehen. Ob du deinen Burger Patty gerne aus 
purem Rindfleisch oder mit einer Mischung 
aus Rind- und Schweinefleisch zubereitest, 

spielt keine Rolle.

f7,50

AVOCADO
Das Avocado Gewürz sorgt mit feinen 

Zutaten wie Tomaten, Knoblauch, Chili und 
Meersalz für die richtige Prise Geschmack 
zur cremigen Frucht. Würze damit einfach 

deine selbstgemachte Guacamole und sämt-
liche Zubereitungen mit Avocado.t

f8,50

AMERICAN STEAK
Diese typisch amerikanische Gewürzmi-
schung vereint geräuchertes Salz mit 

Pfeffer, Paprika, Knoblauch, Koriander, 
Hefeextrakt und weiteren ausgewählten 

Gewürzen, Kräutern und Extrakten zu einer 
perfekt abgestimmten Geschmackskom-

position.

f7,-

AGLIO & PEPERONCINO
Knoblauch und Chili sorgen für eine tolle Schärfe. Die 

ausgewogene Mischung aus mediterranen Kräutern 
zaubern im Handumdrehen Bella Italia auf deine 

Pasta.

SOLANGE DER VORRAT REICHT!
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f7,-

CAFE DE PARIS
In dieser fein abgestimmten Kräuter-Gewürz-

zubereitung steckt viel Liebe drin. Damit 
gelingen ganz einfach haubenküchenverdäch-

tige Kreationen!

f7,-

MAGIC DUST
Dieser Red Barbecue Rub bringt die Magie 

des BBQ zu dir nach Hause! Der Magic Dust 
Red Barbecue Rub ist nicht irgendeine Tro-
ckenmarinade für den Grill und BBQ Smoker 
– Magic Dust ist eine Legende bei allen Fans 

des gepflegten Outdoor Cookings.

f7,50

BAUERNSTEAK
Diese perfekt pikante Grillmischung ist für 

einen herzhaften Steakgeschmack nach 
Bauernart wie geschaffen. Du kannst damit 
aber auch helles Fleisch und Grillgemüse 

geschmackvoll veredeln, egal ob am Grill, in 
der Pfanne oder im Rohr.

f7,-

NEW MEXICO GRILL
Damit kommt mexikanische Kulinarik zu dir 
auf den Grill. Für mexikanischen Hochge-

nuss sind edle Reingewürze wie geräucher-
ter Paprika und natürlich eine anregende 

Chili-Kombination aus Ancho Chili und 
chipotled Jalapeño Chili verantwortlich.

f7,50

FAJITAS & CHICKEN
Damit gelingen Fajitas wie beim Lieblings-Mexikaner! 
Wer klassische Fajitas im Weizentortilla oder würzig-

rauchig zubereitetes Chicken mag, der kommt an 
diesem herrlichen S! Gewürz nicht vorbei. 

SOLANGE DER VORRAT REICHT!
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